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VIGENCIA DEL PLAN DE ESTUDIOS:

CLAVE DEL PLAN DE ESTUDIOS:

OBJETIVO GENERAL DEL PLAN DE ESTUDIOS

Formar posgraduados, actualizados y con capacidad para generar estrategias encaminadas a estudiar el
sostenimiento alimentario en el ser humano, contribuyendo con las instancias que dedican sus esfuerzos
en la atencién y prevencion a través de proyectos técnicos y socialmente eficaces.

PERFIL DE EGRESO

El egresado de la Maestria en Formacién Alimentaria poseera capacidad para:

Desarrollar un ejercicio profesional analitico vinculado con la aplicacion de conocimientos de la
nutricion y los alimentos.

Generar alternativas para el sostenimiento alimentario, en diversas areas, incluida la educacion.
Comunicar los nuevos conocimientos a la poblacién en general, mediante la elaboracion de escritos
cientificos, de divulgacion y difusion.

Formar nuevos profesionistas con conocimientos actuales sobre la alimentacién humana, asi como
capacitar a personal de diferentes niveles académicos, que ejecutan programas de atencién e
intervencién en esta area.

Actuar de forma ética, critica y propositiva en cada una de sus acciones, contribuyendo a la
realizacion de estrategias y acciones interdisciplinarias e interinstitucionales, con las cuales se dé
una respuesta integral y eficaz a las necesidades sociales relacionadas con la alimentacion.

Areas para el ejercicio profesional:

Docente en programas de ensefianza reglada y no reglada dirigido al personal relacionado con el
area.

Gerentes o responsables de empresas relacionadas al area.

Investigador cientifico en temas relacionados con la alimentacion.

Desarrollo comercial en empresas alimentarias o con lineas de productos funcionales.
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